ProWein
goes Cily.
16.-21. Marz 2023, Diisseldorf

Www.prowein-goes-city.de

Hotel K6 59 Diisseldorf « Restaurant Le

Doc ° Leonardo Royal Diisseldorf Kénigsallee

e Lido Hafen ¢ b'mine Diisseldorf e Potteria

Restaurant Le Bouchon ¢ Restaurant Pronto Salvatore
everChamp Wine.Champagne.Lifestyle e Champagner Galerie

& Plaisir Weine im stilwerk ® Concept Riesling ® Innside by Melia
Diisseldorf Hafen ® Anthony’s Kitchen ® Rheinton 2.0 » Hashi Petite
Chinoiserie » Café de Bretagne ® Lettinis * vifiedo — spanische und
deutsche Weine ¢ ollis weingarage * Rheinterrasse Diisseldorf ¢
Vino Tinto & Friends ¢ Zurheide Feine Kost * Lido Malkasten ¢ En
de Canon * Weinhandel Diisseldorf — Schmecken und Entdecken ®
Jacques’ Weindepot Diisseldorf-Unterbilk e Fleher Hof » Biblioteca
Culinaria » Restaurant Pitti ® Schweizer Restaurant a la Carte ®
Institut francais Diisseldorf * Falstaff Big Bottle Party ® Grape &
Glory im Hase + Igel ® Club des Affaires in den Les Halles St. Honoré
e Vini Divini ® Rheinton 1.0  So Re * Breidenbacher Hof ® Pampels
Vinotage ¢ Jae Restaurant ¢ Restaurant Kniffte ¢ Sturmfreie Bude
Diisseldorf  Cave Tapas ® FETT Weinbar ¢ Salon des Amateurs ®
Ruby Luna Hotel & Bar » Restaurant Pepella ® 25hours Hotel Das
Tour, The Paris Club ¢ La Passion du Vin ¢ Alte Weinschenke
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DESTINATION
Diisseldorf

19.-21.03.2023 .
Nur fiir Fachbesucher! D usse I.d 0 I’f



Do., 16.3.

Wein & Reisen: Genussabend fiir alle Sinne im Hotel Ké 59

Siidamerika im Leonardo Royal Hotel Diisseldorf Konigsallee

DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG
1

18.00 Uhr

Do., 16.3.
18.30 Uhr

Diisseldorf

Erleben Sie einen auBergewdhnlichen Abend: Zehn Winzer aus
sieben Nationen préasentieren ihre edlen Tropfen, begleitet von
regionalen, kulinarischen Spezialitdten vom Team des Restaurant
K6 59 — by Bjdrn Freitag. Mit dabei sind u.a. folgende Weingiiter und
Représentanten: Grand C (Crémant d'Alsace, Frankreich), Weingut
Kisselbach (Rheingau), Weingut Nick Kéwerich (Mosel), Weingut
Tina Pfaffmann (Pfalz), Weingut Studier (Pfalz), Soc. Agricola Félix
Rocha (Estremadura, Portugal), Weingut Puklavec (Podravje,
Slowenien) sowie Weinproduzenten aus Siidafrika und der
Schweiz. Stefania Lettini vom Lettinis, Diisseldorf, begibt sich mit
lhnen auf Entdeckungsreise nach Italien mit Prosecco & Co. Freuen
Sie sich auBerdem auf spannende touristische Informationen.
Explorer Fernreisen, die Weinmanufaktur Christian Schardt und
South African Tourism entfiihren Sie nach Siidafrika und zeigen
lhnen, wie vielseitig das Land am Kap ist — und das nicht nur
wegen seiner erstklassigen Weine. In einer ebenso informativen
wie kurzweiligen Présentation zum Thema Weintourismus nehmen
Sie Schweiz Tourismus und Swiss Wine mit auf eine Reise durch
die Weinregionen der Schweiz. Dazu verkosten Sie hervorragende
Weine unseres Nachbarlandes. Entdecken Sie die Schweiz mit
allen Sinnen! Eine Veranstaltung der Destination Diisseldorf.

79€ inkl. Aperitif, Weinen, kulinarischen Késtlichkeiten und touristi-
schen Informationen der Partnerlénder

Adresse: Hotel Ko 59 Diisseldorf, Konigsallee 59, 40215 Diisseldorf
Reservierung bis 9. Marz unter: info@destination-duesseldorf.de
und +49 211 4560-979, begrenztes Kartenkontingent; nur Vorverkauf,
keine Abendkasse

Einstimmung auf die ProWein im Le Doc

Das Restaurant Le Doc présentiert einen moderierten Genuss-
abend. Freuen Sie sich auf ein exquisites 4-Gang-Menii mit acht
interessanten Weinen, u.a. von den Winzern Ziereisen (Baden-
Wiirttemberg), Busch (Mosel) und Faubel (Pfalz). Durch den Abend
fiihrt Boris Weeger.

90€ fiir das 4-Gang-Menii inkl. Wein und Wasser

Adresse: Restaurant Le Doc, Sternstr. 68, 40479 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 211 485347

3 Do., 16.3.
bis
Mo., 20.3.
jeweils
ab 18.00 Uhr

Di., 21.3.
18.30 Uhr

Fr,17.3.
18.00 Uhr

Fr,17.3.

5 um 18.30 Uhr
BegriiBung
durch Hotel-
direktor Patrick
Rausch im
b'daily — Coffe
Shop & Bistro

Verkostung
anschlieBend
im THE ROOF -
Restaurant, Bar
& Lounge

Genielen Sie siidamerikanische Kiiche bei einem 4-Gang-
Degustationsmenii und verkosten Sie dazu exquisite Weine des
chilenischen Weinguts Anderra aus dem Hause Baron Philippe
de Rothschild.

59€ 4-Gang-Menii inkl. Wein und Wasser

Die 7. Wine & Dine ,Festspiele” im Leonardo Royal Diisseldorf
Kdnigsallee

Erleben Sie einen genussvollen Abend in entspannter Atmosphére:
Freuen Sie sich auf exklusive chilenische Weine von unserem
Partner Baron Philippe de Rothschild, kombiniert mit Kdstlichkeiten
vom Buffet und energiegeladenen Rhythmen. AuRerdem wartet auf
Sie die Meisterpriifung zum Leonardo Royal Winzerzertifikat und
erstmalig die Wahl der Leonardo Royal Weinkdnigin. Das sollten Sie
auf keinen Fall verpassen!

49€ Gala Buffet, Weinverkostung, alkoholfreie Getrénke,
Entertainment

Adresse: Leonardo Royal Diisseldorf Konigsallee, Graf-Adolf-
Platz 8-10, 40213 Diisseldorf

Reservierung jeweils unter: lisa.pitsch@leonardo-hotels.com
oder unter: +49 2113848 455, begrenztes Kartenkontingent fiir die
Wine & Dine ,Festspiele”

Contemporary Casual Dining im Lido Hafen

Contemporary Casual Dining — eine zeitgemaRe und moderne
Interpretation der gehobenen Kiiche, ohne abgehoben zu sein.
Eine Kombination aus internationalen Inspirationen, mediterranen
Einfliissen und einer Vorliebe fiir Fisch, mit der topmoderne
Gerichte voller Uberraschungen kreiert werden. GenieRen Sie

ein 5-Gang-Menii in atemberaubender Atmosphére, begleitet von
den Weingiitern Hospices de Colmar (Elsass), Chateau des Fesles
(Loire), Chateau de Tholomies (Languedoc-Roussillon) und Chateau
de Montgueret (Loire). Die Vertreter der Weingiiter stehen lhnen
gerne fiir Fragen zur Verfiigung.

149 € 5-Gang-Menii inkl. Weinbegleitung

Adresse: Lido Hafen, Am Handelshafen 15, 40221 Diisseldorf
Reservierungen unter: +49 211 30 154 824 und event@lido1960.de

Rheingau meets Rioja im neuen b'mine Diisseldorf

Im Rahmen der ProWein treffen im gerade neu erdffneten

b'mine Diisseldorf zwei weltberiihmte Weinregionen aufeinander:
RHEINGAU MEETS RIOJA! Freuen Sie sich auf eine Weinverkostung,
bei der die Rieslinge des preisgekrénten VDP Weinguts August Eser
aus dem Rheingau den gereiften Rotweinen des Traditions-hauses
Bodegas Riojanas aus der Rioja gegeniibergestellt werden. Der
Weinakademiker Markus J. Eser begleitet Sie durch diese spannende
Verkostung und zeigt die vielen Besonderheiten und Gemeinsam-
keiten dieser beiden klassischen Weinregionen. Hoteldirektor Patrick
Rausch stellt Ihnen das b'mine Diisseldorf zu Beginn kurz vor und er-
klart, was es mit dem CarLift, Rooftops, Cocooning und dem digitalen
Konzept von morgen auf sich hat. Das anschlieBende Tasting wird mit
verschiedenen Géngen der Asian Fusion & Nikkei Food inspirierten
Kiiche begleitet — Blick {iber die Décher von Diisseldorf inklusive.

69€

Adresse: b'mine Diisseldorf, Hoherweg 90, 40233 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 151 17 15 44 61




DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG

6 Fr,17.3.
18.30 Uhr bis
21.30 Uhr

Fr,17.3.
ab 18.30 Uhr

8 Fr,17.3.
19.00 Uhr

17.00 Uhr

AMORE PER BOLLICINE & ARTE - Prickelnder Kreativ-Abend in
der Potteria

Eine Vielfalt von Prosecco & Co. prasentiert Stefania Lettini vom
Lettinis, Diisseldorf, heute Abend in der wunderbar entspannten
Atmosphére der POTTERIA in Neuss. Prickelnde Geniisse und
italienische Antipasti werden dich in beste Stimmung bringen und
dabei beschwingen, deine eigene Antipasti-Platte aus Keramik zu
bemalen. Kiinstlerin Babette Lutz-Lorenz zeigt dir, wieviel Spal es
macht. Danach wird dein persénlich gestaltetes Werk von Hand
glasiert und professionell gebrannt (abholbereit nach ca. 6 Tagen).
Es erwartet dich ein informativ-kreativer Abend voller Genuss,
Charme und ltalienflair. Die Malerin stellt im benachbarten Kun-
statelier ihre Bilder aus, die das Licht und die Lebenslust Italiens
widerspiegeln. Fiir alle, die Prickelndes und Kreatives von Herzen
lieben! Ein Stiick Italien in Neuss. Fast wie im Urlaub. Cin-Cin!

69<€ inkl. Wein-Verkostung, italienische Héppchen, 1 Antipasti-
Platte als Keramikrohling, Keramikfarben, anschlieBendes
Glasieren und Brennen

Adresse: POTTERIA, Rheintorstr. 24 (Atelier im Innenhof),

41460 Neuss (Innenstadt / Ndhe UCI-Kino).

Anmeldung erforderlich unter: www.keramikbemalen-neuss.de,
max. 20 Platze

Franzosischer Abend im Le Bouchon

Erleben Sie einen genussvollen Abend in entspannter Atmosphére
und freuen Sie sich auf ein 4-Gang-Gourmet-Menii mit passenden
Weinen von der Loire, Domaine Vincent Ricard, und von der Rhone,
Chateau de Saint Cosme. Weine und Speisen als kulinarisches
Gesamtkunstwerk.

119€ inkl. 4-Gang-Menii, korrespondierenden Weinen und Kaffee

Adresse: Restaurant Le Bouchon, Bliicherstr. 70, 40477 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 211 97713417
Weitere Informati www.lebouchon-d Idorf.de

Siidafrika meets Dolce Vita bei Pronto Salvatore

Erlesene siidafrikanische Weine vom Weinspezialisten Pampels
Vinotage treffen auf exquisite italienische Kiiche: GenieBen Sie

ein 6-Gang-Menii mit jeweils ein oder zwei korrespondierenden
Weinen zu jedem Gang. Das Besondere: Francois Cillié von den
Weingiitern Stark-Condé und Lievland aus Stellenbosch prasentiert
jeweils seine Weine pro Gang. Freuen Sie sich auf einen ent-
spannten Abend mit Spall am Essen, Plaudern und Verkosten der
Spitzenweine unseres Hauses!

69 <€ inkl. 6-Gang-Spitzen-Menii, Aperitif, jeweils 1 bis 2 Weine pro
Gang und Wasser

Adresse: R ant Pronto Sal e, Miihlenstr. 1,
40668 Meerbusch-Lank
Reservierung unter: +49 2150 5569 im Pronto Salvatore

oder +49 172 2700909 bei Pampels Vinotage.

Gerne laden wir Sie auch bereits vorher zum Verkosten etlicher
unserer tollen Weine der Weingiiter MAN, Stark-Condé und
Lievland in die benachbarte Pampels Vinotage ein. Francois Cillié
stellt hnen diese Weine personlich vor.

Spende fiir Kinder in Siidafrika 10€

9

Fr,17.3.
19.30 Uhr

1 0 Fr,173.

1"

und

Sa. 18.3.
jeweils

ab 15.00 Uhr

Fr,17.3.
ab 16.00 Uhr

Sa. 18.3.
ab 16.00 Uhr

So.,19.3.
und

Mo., 20.3.
jeweils

ab 18.00 Uhr

Di., 21.3.
ab 18.00 Uhr

Champagne - eine prickelnde Entdeckungsreise bei everChamp
Champagner — der beriihmteste Schaumwein der Welt — spiegelt
Eleganz, Luxus und vor allem Lebensfreude wider. everChamp

|&dt Sie ein, in einer spannenden Champagnerverkostung auf eine
prickelnde Entdeckungsreise zu gehen. Warum ist der Champagner
der Konig der Schaumweine? Wie kommt es zur ,wunderbaren Ver-
méhlung“? Wie unterscheiden sich Champagner? Begeben Sie sich
mit uns und den Champagnern von Bruno Paillard, Deutz, Tarlant,
Vazart-Coquart u.a. auf eine spannende Spurensuche.

Bon yoyage...!

79<€ inkl. Champagner und Imbiss

Adresse: everChamp Wine.Champagne.Lifestyle., Jahnstr. 71,
40215 Diisseldorf

Reservierung unter: +49 211 87664553

Weitere Informationen: www.everchamp.de

Champagner-Tasting bei Champagner Galerie & Plaisir Weine im
stilwerk

Erleben Sie prickelnden Genuss bei einem Tasting mit drei Cham-
pagnern Ihrer Wahl. Dazu servieren wir einen Antipasti-Teller.
Vertreter der Hduser Champagne Charles Mignon, Champagne
Vieille France & Champagne de Venoge sind vor Ort anwesend.

25€ fiir 3 Glaser Champagner lhrer Wahl 0,11
15€ Antipasti-Teller

Adresse: Champagner Galerie & Plaisir Weine im stilwerk,
Griinstr. 15, 40212 Diisseldorf

Reservierung unter: +49 211 86399590

Weitere Informationen: www.champagner-galerie.de

Champagner & Sekt bei Concept Riesling

Handwerklicher Winzer-Champagner & High-End Sekte aus
Deutschland. Neben spannenden offenen Schaumweinen gibt es
fantastische Flaschen-Specials.

New Talents of German Wine bei Concept Riesling
Junge Talente der deutschen Winzerwelt stellen sich, ihre Ideen
sowie ihre Weine vor und stehen Rede und Antwort.

Bubbles & Riesling bei Concept Riesling

Hochkaréatige Schaumweine und Riesling sind die besten Weine
zur After-ProWein-Messe. Dazu Musik und gute Stimmung. Neben
uns ist auch eine Vielzahl an Winzern aus dem In- und Ausland am
Stand.

ProWein 2023 Ausklang bei Concept Riesling
Unterschiedliche Specials by the glass und auf der Flaschenkarte,
um die groBartigen Messetage ausklingen zu lassen.

Eintritt frei, Mdglichkeit, Wein per Glas/Flasche oder Flight zu
kaufen

Adresse: Concept Riesling, Carlsplatz 26 - Stand A5,

40213 Diisseldorf
Weitere Infor i WWW. p ling.com
oder | gram: pt_riesling



DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG

12 Fr,17.3.
bis
Mo., 20.3.
jeweils
18.00 Uhr bis
22.00 Uhr

13 Fr,17.3.
bis
Di., 21.3.
Einlass ab
18.00 Uhr

14 Fr.,17.3.
bis
Di., 21.3.
jeweils
ab 18.00 Uhr

Sa., 18.3.
19.00 Uhr

Mo., 20.3.
19.00 Uhr

Laurent-Perrier x The View

Der Name ist Programm: GenieBen Sie auf der 16. Etage mit Traum-
blick iber Diisseldorf ein saisonal-regionales 5-Gange-Menii mit
Champagnerbegleitung des Hauses Laurent-Perrier. Als Special zur
ProWein besteht zudem die Mdglichkeit des AuBer-Haus-Verkaufs
der verkosteten Champagner.

69€ fiir das Menii, 69 € fiir die Champagnerbegleitung

Adresse: Innside by Melia Diisseldorf Hafen, The View Skylounge
& Bar, Speditionstr. 9, 40221 Diisseldorf

Reservierung unter: +49 211 447 17 3010

Weitere Informati www.theview-d Idorf.de

Schatzsuche in Anthony’s Kitchen

Anthony Sarpong und sein Team laden zur Schatzsuche ein. Zwei
Tage vor dem Start der ProWein mdchte der Sternekoch ab dem

17. Mérz in Anthony’s Kitchen in Meerbusch zwei fantastische
Regionen vorstellen: den Kraichgau in Baden-Wiirttemberg und
Schiitzen am Gebirge in Osterreich. Bei einem 5-Gang-Meni
werden vom Weingut Prieler und den beiden Weingiitern Heitlinger
und Burg Ravensburg besondere Weine vorgestellt. Prieler befindet
sich in einem biologischen Grenzgebiet. Hier trifft Kalkboden auf
Schieferboden. ,Passion, Biodynamie und die Magie des Ortes

auf den Gaumen tragen”, das ist die Philosophie der Weingiiter
Heitlinger und Burg Ravensburg. Zuvor gibt es als Starter einen
Port-Tonic aus dem Douro Tal. Ein Aperitif aus Portugal, der sich
immer groBerer Beliebtheit erfreut.

155€ 5-Gang-Menii plus Weinbegleitung sowie Informationen iiber
die Weine und die Region

Adresse: Anthony’s Kitchen, Moerser Str. 81, 40667 Meerbusch
Reservierung unter +49 2132 9851425 und info@anthonys.kitchen

ProWein-Menii @Rheinton 2.0

Speziell zur ProWein bieten wir lhnen ein frei wahlbares
3-Gang-Menii aus 4 Vorspeisen, 3 Hauptgéngen und 2 Desserts
oder Kase. Dazu kdnnen Sie in lockerer Atmosphére das ein oder
andere Glas Wein genieRen. Wir beraten Sie gerne!

49:€ fiir das 3-Gang-Menii

Wine & Dine mit Jochen Beurer@Rheinton 2.0

Wer sich fiir schwabische Rieslinge der Spitzenklasse interessiert,
kommt am Weingut Beurer nicht vorbei. Jochen Beurer arbeitet
strikt nach biodynamischen Grundsétzen und sorgt mit einer Viel-
zahl an MaBnahmen fiir eine hohe Biodiversitat in den Weinbergen,
die auch der Finesse und Vielschichtigkeit seiner Weine zugute-
kommt. An diesem Abend stellt er lhnen seine auerordentlichen
Weine begleitend zu einem 5-Gang-Menii personlich vor.

125€ inkl. 5-Gang-Menii mit begleitenden Weinen, Aperitif, Wasser
und Kaffee

Spanien entdecken@Rheinton 2.0

Lassen Sie sich von Master Distiller Stefan Lesmond, Bjérn Stein-
mann von Invisus Wines und Norrel Robertson, einer der wenigen
Masters of Wine in Spanien mit eigenem Weingut in Calatayud,
auf Entdeckungsreise nach Spanien entfiihren. Die drei haben
auBergewdhnliche Weine und Vermouth im Gepéck.

39€

Adresse: Rheinton 2.0, Rethelstr. 143, 40237 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 211 26 10 11 69
Weitere Informationen: www.wein-rheinton.de

15 Fr,17.3.
bis
Di., 21.3.
ab 18.30 Uhr

16 Fr,173.
bis
Sa., 18.3.
und
Mo., 203.
bis
Di., 21.3.
jeweils
ab 18.00 Uhr

So.,19.3.
19.30 Uhr

Sa., 183.
17 11.00 Uhr bis
14.00 Uhr

Européischer Bio-Wein trifft auf la cuisine chinoise bei Hashi
Uberzeugen Sie sich davon, wie gut die chinesische Kiiche mit
europdischen Bio-Weinen zusammenpasst. Zum chinesischen
4-Gang-Menii genieBen Sie Bio-Weine, u.a. von den Weingiitern
Alois Lageder (Siidtirol), Frank John (Pfalz) und dem VDP-Weingut
am Stein (Franken). Vertreter der Weingiiter sind am Samstag und
Sonntag personlich anwesend.

59€ 4-Gang-Menii plus 35€ Weinbegleitung

Adresse: Hashi Petite Chinoiserie, AckerstrafSe 182,
40235 Diisseldorf

Reservierung unter: +49 211 68789908

Weitere Informationen: www.hashi-mahlzeit.de

Bring your own bottle-Abend im Café de Bretagne

Sie lieben den Geschmack von Austern, Wolfsbarsch, Hummer oder
Jakobsmuscheln? Dann verkosten Sie zu Fisch und Meeresfriichten
doch lhren ganz personlichen Lieblingswein. Bringen Sie einfach
eine Flasche Wein lhrer Wahl mit und gehen Sie auf Entdeckungs-
reise. Vielleicht finden Sie eine neue Kombination von Speisen und
Wein, die lhre Geschmacksnerven iiberrascht. Daneben existiert
eine ProWein Sonderweinkarte anldsslich der Weinmesse.

20€ Korkgeld pro Flasche fiir mitgebrachte Weine, Seafood nach
Verzehr

Nonnengarten im Café de Bretagne

Freuen Sie sich auf einen besonderen Abend mit dem sympathi-
schen Winzerehepaar von der Mosel: Am Sonntag sind Rita und
Clemens Busch vor Ort und préasentieren eine Vertikale der VDP 1.
Lage ,Nonnengarten”. Zu vier unterschiedlichen, gereiften Jahr-
gédngen dieser Rotschieferlage werden korrespondierende Speisen
der Bretagne gereicht. Hinweis: Das ,,Bring your own bottle-Ange-
bot” gilt nur an den anderen genannten Tagen!

79 € fiir das 4-Gang-Menii und 4 x 0,1 | Wein

Adresse: Café de Bretagne, Benrather Str. 7 (Carlsplatz),
40213 Diisseldorf

Reservierung unter: +49 211 56940775

Weitere Informationen: www.cafe-de-bretagne.de

~La vita & bella” — Aperé und Fingerfood bei Lettinis

Reinkommen und probieren: Taucht ein in die italienische Lebens-
art! Wir begeben uns mit euch auf Entdeckungsreise mit Prosecco,
Fingerfood & Co. und freuen uns darauf, euch mit allen Sinnen nach
Italien zu entfiihren!

29€

Adresse: Lettinis, Jal ale 36, 40215 Diisseldorf
Anmeldung unter: team@Iettinis.de, limitiertes Kontingent
Weitere Informationen: www.lettinis.de




DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG

18 Sa, 18.3.

14.00 Uhr bis
19.00 Uhr

19 Sa., 18.3.

ab 15.00 Uhr

20 Sa, 183.

16.00 Uhr bis
19.00 Uhr

Freundschaftsspiel: D hland — Spanien bei viiiedo
Deutschland in wei! Rheinhesse Jiirgen Hofmann dribbelt Burgun-
der & Sauvignon blanc, Winzer Gunther Hiestand flankt Riesling &
Sylvaner. Spanien spielt rot: Juan Merayo (Bierzo) stiirmt mit der
angesagten Mencia-Rebe. Galo Lopez-Cristobal (Ribera del Duero)
verwandelt Tempranillo, Felix Coloma (Extremadura) zaubert mit
Garnacha & Merlot. 2 Nationen, 5 Weingiiter — 1 mega wineflight —
hier bei uns in Diisseldorf-Bilk.

15€ Glasgeld (davon 10-€ Gutschrift bei Einkauf)

Adresse: viiiedo — spanische und deutsche Weine, Merkurstr. 38,
40223 Diisseldorf,

Tel: +49 211 9346726, Reservierung nicht erforderlich

Weitere Informationen unter: www.weinladen-duesseldorf.de

Korrells Weinbulli @ ollis weingarage

Ausnahmewinzer & 2-fach Riesling-Cup Gewinner Martin Korrell
macht sich wieder auf den Weg von Bosenheim nach Diisseldorf.
Im Kiihler seines 78er T2-Weinbullis bringt er einen Querschnitt aus
der Korrell-Kollektion inklusive Neuheiten & PARADIES im GroRfor-
mat fiir Euch zu ollis weingarage nach Stockum. GeniefBt ein Tasting
von ,einem der Leuchttiirme an der Nahe" (Der Feinsschmecker)

in entspannter Runde an der Garage mit anderen Freunden des
guten Stoffs. Neben Free-Flow-Sprit gibt's fiir Euch Weck, Worscht,
Wasser & Musik.

20 <€ inkl. Drinks, Snacks und 5€-Einkaufsgutschein

Adresse: ollis weingarage, Sandweg 17, 40468 Diisseldorf
Weitere Informationen: fb.com/ollisweingarage

Gambero Rosso Vini d'Italia 2023 — Tre Bicchieri-Degustation in
der Rheinterrasse Diisseldorf

Die «Tre Bicchieri World Tour» kehrt nach Diisseldorf zuriick.

Die Verkostung bietet eine erstklassige und groe Auswahl an
ausgezeichneten Weingiitern, die ihre mit «Drei Gldsern» ausge-
zeichneten Weine dem Publikum préasentieren. Der Vini D’ltalia von
Gambero Rosso ist Italiens wichtigster Weinfiihrer: Jedes Jahr
komplett iiberarbeitet und neu geschrieben, beeindruckt die Aus-
gabe 2023 mit Informationen zu 25.421 Weinen, 2.626 Produzenten
und 455 ,Tre Bicchieri” (Drei Glaser-) Weinen.

25€ (Tageskasse)

Adresse: Rheinterrasse Diisseldorf, Josef-Beuys-Ufer 33,
40479 Diisseldorf

Weitere Informationen: trudibruelhart@bluewin.ch

und https://www.gamberorossointernational.com/tours/
dusseldorf-03-18-2023

Sa., 18.3.
21 16.00 Uhr bis
20.00 Uhr

Sa., 183.
17.00 Uhr bis
21.00 Uhr

Sa., 18.3.
ab 17.30 Uhr

Studieren und probieren: Weingut Studier zu Gast bei Vino Tinto

& Friends

Die Pfalz besticht nicht nur durch das groBte Weinfest der Welt,
sondern auch durch die hervorragenden Tropfen ihrer Erzeuger:
Auch Reinhard Studier ist hier mit seinem Weingut Studier

zuhause und setzt auf Familientradition, Teamgeist, neuste Technik,
Innovationslust und Pfélzer Gelassenheit. Zum Thema , Arten der
Vinifizierung” kénnt ihr an diesem Nachmittag so manch spannende
Flasche aus den Linien Bachelor, Master und ,.#“ verkosten. Wie
verhalten sich sortenreine Weine nach dem Ausbau im Edelstahl-
tank, Holzfass, Barrique, Tonneau oder Beton-Ei? Studier zeigt's
auf! Einfach probieren, studieren und von der Eleganz hervorragen-
der Weine iiberzeugen lassen. Und: Bei sonnigem Wetter bietet die
Terrasse den idealen Spot, um sich nach ,hartem Flaschenstudium”
einfach mal fiir ein paar Minuten in den gemiitlichen Liegestiihlen
fallen zu lassen.

29€

Adresse: Vino Tinto & Friends, Bagelstr. 124, 40479 Diisseldorf
Weitere Informationen: Instagram @vtandf

ProWein goes city - Champagne goes Zurheide 2023

Bereits zum sechsten Mal veranstaltet der Erlebnis-Supermarkt
Zurheide Feine Kost gemeinsam mit dem Champagner Club

am Vorabend der ProWein ein groBes Champagner-Tasting: 15
Champagner-Héuser prasentieren 30 verschiedene Cuvées in einer
auBergewdhnlichen Location. Entdecken Sie die Vielfalt der Cham-
pagne mit einigen Geheimtipps des Champagner Clubs: a votre
santé! Zur Verkostung werden passende kleine Snacks gereicht.

69<€ Vorverkauf
79€ Abendkasse
Karten nach Verfiigbarkeit, nur solange der Vorrat reicht

Adresse: Champagner Club Bar im UG von Zurheide Feine Kost,
Berliner Allee 52, 40212 Diisseldorf

Tickets und Reservierung: kontakt@champagner-club.de

oder telefonisch unter +49 211 200 57 19

Weitere Informationen: www.zurheide-feine-kost.de,
www.champagner-club.de.

ProWein goes city — Zurheide Weinwelt goes around the world

10 internationale Winzer stellen 40 ihrer besten Weine vor.
Entdecken Sie die Vielfalt des Weinbaus mit einigen Geheimtipps
unserer Sommeliers. Gereicht werden dazu diverse Happchen. Als
Highlight bieten wir lhnen zusétzlich eine 5+1 Aktion an.

Vorverkauf 49€

Adresse: Gourmet Bistro Zurheide, Zurheide Feine Kost,
Niirnberger Str. 40-42, 40599 Diisseldorf

Reservierung unter: +49 (0) 211 74965808

Weitere Informationen: www.zurheide-feine-kost.de



DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG

Sa., 18.3.
24 18.00 Uhr

25 Sa., 18.3.

18.00 Uhr bis
21.00 Uhr

Sa, 18.3.
18.00 Uhr bis
22.00 Uhr

Franzosischer G bend im Lido Malkasten

Im Lido Malkasten trifft die Tradition einer wahren Diisseldorfer In-
stitution auf innovative Gastronomie. Das kunstvolle Interieur liefert
eine malerische Biihne fiir Genuss und Begegnung. GenieRen Sie
ein 4-Gang-Menii in traumhafter Kulisse, begleitet von den Spitzen-
weingiitern Frankreichs. Im Fokus stehen hochwertige Weine von
innovativen Winzern (Bourgogne und Cotes du Rhdne) und kunstvoll
angerichtete Speisen. Vertreter der Weingiiter Domaine Roland
Sounit, Domaine Marguerite Carillon, Maison Moillard-Grivot und
Domaine Guigouret begleiten den Abend und stehen gerne fiir
Fragen zur Verfiigung.

125€ 4-Gang-Menii inkl. Weinbegleitung

Adresse: Lido Malkasten, Jacobistr. 6, 40211 Diisseldorf
Reservierungen unter: +49 211 30 154 824 und event@lido1960.de

Kaiserstuhl meets Diisseldorf im En de Canon

GenielRen Sie einen gemiitlichen Weinabend in dem mit viel Herz
aufwéndig sanierten Fachwerkhaus aus dem 17. Jahrhundert —
mitten in der Altstadt! Kellermeister Herbert Engist stellt lhnen
seine Weine vom Weingut Engist vor, begleitet von badischen
Leckereien. Freuen Sie sich an diesem Abend auf weitere Winzer
als Uberraschungsgéste, kommen Sie mit den Erzeugern ins Ge-
sprach lassen Sie sich kulinarisch nach Siiddeutschland entfiihren!

B€

Adresse: Weinstube & Restaurant En de Canon, ZolistraBe 7,
40213 Diisseldorf

Reservierung unter: begrenztes Kartenkontingent,

Reservierung nur gegen Vorkasse unter kontakt@endecanon.de

Winzerweinprobe mit sieben internationalen Top-Weingiitern bei
Weinhandel Diisseldorf — Schmecken und Entdecken

Erleben Sie sieben Spitzenwinzer und ihre Weine in lockerer
Atmosphére. International renommierte Erzeuger prasentieren ihre
Weine personlich: Fontodi (Toskana, Italien), Le Contesse (Venetien,
Italien), Celler de Capganes (Montsant, Spanien), Weingut Direder
(Wagram, (Osterreich), Comte de Thun (Gaillac, Frankreich), Weingut
Balthasar Ress (Rheingau, Deutschland), Juliane Eller, Juwel-
Weine (Rheinhessen, Deutschland)

VVK: 20€ inkl. Wein, Wasser und Brot

AK: 25€

Bei einem Einkauf ab 100-€ werden 10€ des Eintrittspreises
erstattet.

Adresse: Weinhandel Diisseldorf - Sch
Rethelstr. 139 (Innenhof), 40237 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 211 830 25 149 und per E-Mail unter
info@weinhandel-duesseldorf.com

ken und Entdeck

Sa., 18.3.
27 18.30 Uhr

28 Sa., 18.3.

18.30 Uhr

29 Sa., 18.3.

19.00 Uhr

30 Sa., 183.

19.00 Uhr

Cave Jean Geiler zu Gast bei Jacques’ Weindepot Unterbilk
Entdecken Sie die Weine und Crémants aus dem Hause Jean Geiler
in Ingersheim, die fiir Qualitat und Authentizitat auf elsdssische

Art stehen! Die Winzergenossenschaft Jean Geiler wurde 1926 ge-
griindet. Die Weinberge der Cave Vinicole liegen in einem Umkreis
von 10 bis 15 Kilometern an den Hangen von 13 Kommunen rund

um Ingersheim. Dieses Gebiet gehdrt zu den Zonen im Anbaugebiet
Elsass, in dem die Trauben am frithesten reif werden. Treffen Sie bei
uns Direktor Timothée Boltz, der seit letztem Jahr die Geschicke der
Cave Vinicole d’Ingersheim leitet, und begeben Sie sich mit ihm auf
eine Reise ins Elsass.

kostenfrei

Adresse: Jacques’ Wein-Depot Diisseldorf-Unterbilk,
Bilker Allee 49, 40219 Diisseldorf
Reservierung empfohlen unter: unterbilk@jacques.de

Innovation trifft Tradition im Fleher Hof

Unser Credo: Deftige, rheinisch-westfélische Kiiche trifft auf

die Finesse der franzosischen Brasserien des vergangenen
Jahrhunderts - unkompliziert und erfrischend neu interpretiert.
Darauf perfekt abgestimmt sind die Weine unseres Hauswinzers
Jens Bettenheimer aus Ingelheim am Rhein, dessen Herz fiir
Burgunderrebsorten und Silvaner schldgt. Freuen Sie sich auf ein
kulinarisches 5-Gang-Menii, begleitet von Jens Bettenheimers
ausdrucksstarken Weinen, die er Ihnen an diesem Abend persén-
lich vorstellt.

111€ 5-Gang-Menii inkl. Wienbegleitung und Moderation durch
den Winzer

Adresse: Fleher Hof, Fleher Str. 254, 40223 Diisseldorf
Reservierung unter: www.fleherhof.de oder per Mail unter
info@fleherhof.de

Piemontesischer Winzerabend in der Biblioteca Culinaria

Fiir uns ist Piemont ein Land groRer Weine mit einer hundertjahri-
gen Feinschmeckertradition”, sagt Winzer Marco Bonfante. Lassen
Sie sich an diesem Abend kulinarisch bei einem 5-Gang-Menii ins
Piemont entfiihren und genieRen Sie dazu die eleganten Weine von
Marco Bonfante, die er persdnlich vorstellt.

90 € 5-Gang-Menii inkl. Weinbegleitung

Adresse: Biblioteca Culinaria, Kaiserstr. 5, 40479 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 211 494994

Sizilien zu Gast im Restaurant Pitti

Bella-Italia-Flair im Andreas Quartier: GenieBen Sie zum exquisiten
5-Gang-Degustations-Menii die darauf perfekt abgestimmten
Weine der sizilianischen Cantina Vivera! Getreu dem Motto: ,Man
ist nie zu alt fiir das groRte Abenteuer seines Lebens”, erwarb An-
tonino Vivera im Jahre 2002 ein Stiick Land am norddstlichen Hang
des Atna: die Geburtsstunde der Cantina Vivera. Heute kiimmert
sich Winzer-Tochter Loredana Vivera um den Weinanbau und stellt
lhnen die besten Jahrgénge ihrer charaktervollen Weine an diesem
Abend persdnlich vor.

9€

Adresse: Restaurant Pitti, Miihlenstr. 34, 40213 Diisseldorf
Reservierung unter: sales@thewellem.com und +49 211 547 650 610
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31 Sa, 18.3.

32

19.00 Uhr

Sa., 18.3.
19.00 Uhr

Sa, 18.3.
20.00 Uhr bis
23.00 Uhr

Exquisite Schweizer V
a la Carte

Die weile Rebsorte Chasselas, auch Gutedel, Chablais oder
Fendant genannt, ist eine der &ltesten Rebsorten der Welt und

gilt als das Aushangeschild der Schweiz. Verkosten Sie die edlen
Tropfen von der Cave de la Cote und von Winzern aus verschiede-
nen Weinregionen der Schweiz entspannt im Wohnzimmer unseres
Restaurants. Dazu servieren wir ein 3-Génge-Schweizer-Menii von
Spitzenkoch René Abgottspon & Team. En Guete mitenand!

ion im Schweizer Restaurant

100€

Adresse: Schweizer Restaurant a la Carte, KonkordiastraBe 49,
40219 Diisseldorf

Reservierung friihzeitig empfohlen unter: +49 211 388 35 02,
limitierte Platze

Weitere Informationen: www.swiss-feinkost-catering.de

Franzosische Rebsorten und Regionen: eine Einfiihrung mit Wein-
probe im Institut Francais Diisseldorf

Freuen Sie sich auf eine Weinverkostung, zu der das Institut
francais und InCocagne herzlich einladen: Lernen Sie an der Seite
franzdsischer Winzer und leidenschaftlicher Kellermeister, die sich
dem Naturschutz und der Herstellung guten Weins gleichermalRen
verschrieben haben, verschiedene Regionen und Rebsorten
Frankreichs kennen. Von der Champagne iiber die Cotes-du-Rhéne
mit Bernard Duseigneur (Domaine Duseigneur) bis zum Stidwesten
mit Ludovic Bucquet (Vignoble Bucquet) stellen uns ausgewahite
Winzer ihr Anbaugebiet und die Friichte ihrer Arbeit vor — dabei ist
Authentizitdt garantiert! Zur Abrundung des Geschmackserlebnis-
ses werden zu jedem Glas Wein kleine typische Happchen gereicht.

40 €, inkl. 4 Weinen, Wasser & Happchen

Adresse: Institut francais Diisseldorf, Bilker Str. 9,

40213 Diisseldorf

Kartenverkauf: https://incocagne.de

Weitere Informationen im Institut francais: +49 211 130 679 0

Falstaff Big Bottle Party

Das Wein- und Gourmetmagazin Falstaff 1adt zur legendéren Big
Bottle Party mit rund 150 internationalen Top-Winzern ein. Feiern
Sie mit und genieBen Sie die groBartigen Weine der Spitzen-Winzer
aus Magnum-Flaschen. Party mit Live-Musik.

9€

Adresse: Die Location stand zum Redaktionsschluss noch nicht
fest. Bitte informieren Sie sich unter www.falstaff.de/ed/falstaff-
big-bottle-party-2023

Tickets unter: https://vivenu.com/event/falstaff-big-bottle-party-
2023-3zt3k

34 Sa., 18.3.
bis
Di., 21.3.
jeweils
ab 18.00 Uhr

Sa., 18.3.
ab 22.00 Uhr

35 So.,193.

18.00 Uhr bis
20.00 Uhr

36 So.,19.3.

ab 18.00 Uhr

ProWein Pop-up Grape & Glory Part 2 im Hase + Igel

Lassige Kombi in entspannter Atmosphare: leckere Gerichte und
tolle Weine erwarten euch. Vorbeikommen, wohlfiihlen, genieBen
und: rechtzeitig reservieren!

Eintritt frei, Special Deal: 69€ im VVK fiir 5 Gerichte (Chef's Choice)
und 1 Glas Champagner

ProWein Warm-up-Party im Hase + Igel

Feiert mit uns das Leben und den Wein: DJ Timon Pachi von
@dreirad0211 sorgt fiir coole Vibes. Auf der Karte erwartet euch
eine spezielle Wein- und Champagnerauswal zu fairen Preisen,
und obendrein konnt ihr mit dem ein oder anderen sympathischen
Winzer ,fachsimpeln”. Let's party!

Eintritt frei

Adresse: Hase + Igel, Gebaude 8, Schwanenhife, Erkrather Str. 226,
40233 Diisseldorf

Reservierung unter: reservierung@grapeandglory.de

oder +49 176 32638438

Weitere Informationen: grapeandglory.de und haseundigel.eu

Franzisische Winzerweinprobe im Les Halles St. Honoré
GenieRen Sie das beriihmte franzdsische Savoir-Vivre in Diissel-
dorf: Franzdsische Winzer stellen an diesem Abend ihre Erzeugnis-
se persdnlich vor, darunter Jean und Clara Cavaillé vom Weingut
Jean Cavaillé aus Savoie sowie ein Vertreter von Les Copains aus
dem Languedoc. Zum Aperitif erwartet Sie eine herzhafte Wurst-
und Kaseplatte, begleitet von einem Crémant. Danach geniefRen Sie
Hauptgang und Dessert mit drei verschiedenen, darauf abgestimm-
ten Weinen. Eine Veranstaltung des Club des Affaires en Rhénanie
du Nord-Westphalie e.V., bei der alle Liebhaber der franzésischen
Lebensart herzlich willkommen sind.

49€ inkl. Verkostung von Crémant und Weinen, Vorspeisenplatte
und einem 2-Gang-Menii

Adresse: Les Halles St. Honoré, Nordstr. 31, 40477 Diisseldorf
Reservierung nur maglich mit Vorkasse unter:
info@club-des-affaires-nrw.org

Weitere Informationen unter https://www.club-des-affaires-
nrw.org/veranstaltungen/

In vino veritas: Italienischer Genuss bei Vini Divini

Wer das Wahre, Urspriingliche, Einzigartige des Weins liebt, ist
im Vini Divini herzlich willkommen. Seit der ersten Stunde vor

25 Jahren ist Wein in Verbindung mit traditioneller italienischer
Kiiche unsere Passion. Feiern Sie mit uns das Leben und den
Genuss! Zu késtlichen Tropfen, u.a. von den Weingiitern Cantine
Lenotti (Veneto), Vigna Madre und Villa Caldari (beide Abruzzen)
servieren wir [hnen ein italienisches 3-Gang-Degustations-Menii.

48 € inkl. 3-Gang-Menii und 3 Glasern Wein

Adresse: Vini Divini, Bastionstr. 31, 40213 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 211 13 50 40
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37 So., 19.3.

ab 18.00 Uhr

38 So.,19.3.

18.30 Uhr

So., 19.3.
ab 19.00 Uhr

Entdeckungsreise nach Georgien im So Re

Zur ProWein 2023 I4dt das So Re Flingern zu einem einzigartigen
Abend mit kulinarischen Spezialitdten und ausgewdahlten Weinen
ein! Georgien, wo bereits seit 8000 Jahren Wein kultiviert wird, ist
eines der Ursprungslénder des Weinbaus. Begebt euch auf eine
spannende Entdeckungsreise, bei der ihr natiirliche Weine aus
Tonkriigen von kleinen und groBen Winzern kennenlernt. Durch den
Abend fiihren die junge Sommeliere Nana Jojishvili sowie Nazishka
Khvtisiashvili, die viele Jahre in Diisseldorf gelebt und inzwischen
die ,Wine library” in der georgischen Hauptstadt Tiflis gegriindet
hat (www.winelibrary.ge) Die frische, moderne georgische Kiiche
des So Re passt perfekt zu diesem Einblick in eines der aktuell
interessantesten Weinlander. Wir freuen uns auf euch!

95<€ inkl. Weinprobe und georgischem Essen

Adresse: So Re, Hoffeldstr. 37, 40235 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 176 830 270 61
Weitere Informationen: so-re.eathu.com

Spani decken@Rheinton 1.0

Lassen Sie sich von Master Distiller Stefan Lesmond, Bjdrn Stein-
mann von Invisus Wines und Norrel Robertson, einer der wenigen
Masters of Wine in Spanien mit eigenem Weingut in Calatayud,
auf Entdeckungsreise nach Spanien entfiihren. Die drei haben
auBergewdhnliche Weine und Vermouth im Gepéck.

39€

Adresse: Rheinton 1.0, Gartenstr. 28, 40479 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 179 751 20 46
Weitere Informationen: www.wein-rheinton.de

.Havana Night” im Breidenbacher Hof prasentiert von Eminente —
Ron de Cuba

Der kubanische Rum ,.Eminente — Ron de Cuba” aus dem Hause
Moét Hennessy und rhythmische Kldnge erwarten Sie in der Bar
des Breidenbacher Hofs. Das Bar Team um Carsten Maller pra-
sentiert lhnen verschiedenste kubanische Cocktailkreationen und
begeistert Sie zudem mit einer hochwertigen Auswahl an Weinen
und Spirituosen. DJ Magnus sorgt zusammen mit einem Uberra-
schungsgast fiir eine stimmungsvolle und unvergessliche Party.

Eintritt frei, Cocktailkreationen ab 18€

Adresse: Hotel Breidenbacher Hof, Konigsallee 11,
40212 Diisseldorf
Reservierungen nicht moglich.

40 So.,19.3.

19.00 Uhr

So., 19.3.
el 19.00 Uhr

42 So.,19.3.

19.00 Uhr

KUNST UND WEIN: Europa trifft Siidafrika bei Pampels Vinotage
und der Kunstgalerie Meerbusch

Genielen Sie einmalige siidafrikanische Weine und lernen

Sie dabei spannende Kunst aus Siidafrika und Europa kennen.

Es erwarten Sie Werke von Horst Antes, Anatol, Joseph Beuys,
Sigmar Polke, Daniel Spoerri, Alfred Hrdlicka, Otto Pankok u.a.m.
fiir Europa. Siidafrika wird vertreten durch Pierneef, Jentsch,
Boonzaaier, Battiss, Coetzer, Bosch, Mashora, Mutomba, le Roux,
Smook, Ambrose, Munro und viele mehr. Zu den siidafrikanischen
Spitzenweinen servieren wir passende Happchen. Einfach vorbei-
kommen, plaudern, entdecken, probieren und schmecken. Freuen
Sie sich auf einen spannenden Abend!

35€ Weinprobe mit mind. 10 Weinen, Héppchen und Kuratoren-
fiihrung durch die Ausstellung

Adresse: Pampels Vinotage/Kunstgalerie Meerbusch, Miihlenstr. 1,
40668 Meerbusch-Lank

Reservierung unter: +49 172 2700909

Weitere Informationen: www.pampels-vinotage.de

Exklusives Champagnerdeg i ii mit BRUNO PAILLARD
im neuen Gourmetrestaurant Jae

Der ehemalige Sternekoch Jorg Wissmann hat sich mit dem Jae
den Traum vom eigenen Restaurant erfiillt und kocht hier ganz nach
seiner Passion: eine spannende Fusion aus deutscher und korea-
nischer Kiiche. Am Sonntag stimmt er sein 5-Gang-Gourmet-Menii
auf die Champagner aus dem namhaften Hause BRUNO PAILLARD
ab. Alice Paillard fiihrt Sie personlich durch den Abend, der sich
einem ganz besonderen Thema widmet: dem Degorgement. Wein-
liebhaber wissen, dass der Wein nach dem Degorgieren fiinf oder
sechs verschiedene, sich mehr oder weniger ergénzende "Alters-
stufen” durchlauft, die zu einer zunehmenden Komplexitét fiihren:
zundchst dominieren Friichte, dann Blumen, Gewiirze, Réstaromen
und schlieBlich kandierte Friichte und Réstnoten. Probieren Sie
diese Entwicklung und begeben Sie sich auf Entdeckungsreise!

Sie beginnt mit der 'Premiere Cuvée’ Extra Brut, die 6 Monate zuvor
degorgiert wurde. Es folgt jeweils die ,Premiere Cuvée’ Extra Brut,
die 3 Jahre, 6 Jahre, 9 Jahre und 12 Jahre zuvor degorgiert wurde.

Eine Veranstaltung in Kooperation mit everChamp, Diisseldorf.

249 € inkl. Amuse, 5-Gang-Gourmet-Mend, Petit Fours, Champa-
gnerbegleitung und Moderation durch Alice Paillard persdnlich

Adresse: Jae Restaurant, Keplerstr. 13, 40215 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 211 999 199 66 und info@jae-restaurant.de

Kniffte mit Seeblick — Weine vom LAGO DI GARDA

Livia Leali und ihr Vater vom Familienbetrieb Cantina Marsadri
verkosten mit lhnen Weine, Prosecco und Olivendl - begleitet von
einem passenden Kniffte Uberraschungsmenii. Leidenschaftliche
Weine aus edlen, reifen, handverlesenen Gardasee-Trauben.

49€ inkl. aller Weine, Wasser und Uberraschungsmenii

Adresse: Restaurant Kniffte, HauptstraBe 142, 42579 Heiligenhaus
Reservierung unter: +49 2056 5959659, Anmeldungen bis spatestens
14.3. erforderlich!

Weitere Informationen: www.kniffte.de

und www.labottiglia-wein.de



DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG

43 So.,19.3. Ungarn zu Gast bei Sturmfreie Bude Diisseldorf 47 Mo., 20.3. Qvevri Wine Party im Salon des Amateurs

19.00 Uhr Verkosten Sie ungarische Weine und genieBen Sie dabei den Blick 18.30 Uhr: Freuen Sie sich auf einen auBergewdhnlichen Abend: Zunachst
tiber Diisseldorf und den Rhein! Wir stellen Ihnen das Weinbau- Wein- stellen wir lhnen 6 Weine von kleinen Natur-Weingiitern in Geor-
gebiet Villany vor, Ungarns einflussreichste Rotweinregion, in verkostung gien vor, prasentiert von der georgischen Weinbar "Kakhaber" aus
der die wichtigste internationale Rebsorte Cabernet Franc ihren Diisseldorf. Alle Weingiiter, die wie Perlen iiber die georgischen
natiirlichen Lebensraum gefunden hat. Lernen Sie Cabernet Franc ab 20.30 Uhr: Weinregionen verteilt sind, legen groBen Wert auf Qualitat und die
unter fachkundiger Anleitung von Co-Gastgeber Peter McCombie, Qvevri Wine Individualitdt autochthoner Rebsorten. Die maximale Rebfléache
Master of Wine, kennen. Party betrégt jeweils nur 5 ha. Die Verkostung wird von einer Bildschirm-

présentation iber die Weinproduktion und die handwerkliche Arbeit

— - =
it s, sl ol i, im Qvevri, dem traditionellen Tonkrug, begleitet. Durch den Abend

Adresse: Sturmfreie Bude Diisseldorf, Georg-Glock-Str. 3, fiihrt die georgische Weinsomeliere Nana Jojishvili. Im Anschluss
40474 Diisseldorf startet die Qvevri Wine Party mit den DJ Ikonen vom Salon des
Anmeldung erforderlich unter: https://forms.gle/ Amateurs, Jan Schulte und Lucas Croon.

KqrpUZvBZaYgt5UR9 oder marketing@villanyiborvidek.hu

Weitere Informationen: www.villanyiborvidek hu 22€ inkl. Verkostung von 6 Weinen, georgischem Fingerfood,

Chacha, (Weinbrand) und Wasser

44 Mo, 203. The Golden Negroni-Night im Hotel K359 Diisseldorf e i 2.r

18.00 Uhr Erleben Sie The Golden, unsere neue American Bar, getreu dem Begriibung
Motto: When the sky turns golden, it's time for a drink. GenieRen Adresse: Salon des Amateurs, Grabbeplatz 4, 40213 Diisseldorf
Sie die einzigartigen Negroni-Kreationen unserer Barchefin Melissa Anmeldung erforderlich unter: qvevri.wineparty@gmail.com
Zikos und damit lhren persdnlichen ,Golden Moment”. Bitter-siiBe und +49 157 705 56 268 Nana Jojishvili
Cocktails zur Einstimmung in den Abend — perfekt gemixt. Keine
Reservierung: einfach ankommen, wohlfiihlen und beste Drinks 48 Mo., 20.3. Lost in Space — Bio-Weine vom Weingut Bruker X galaktische
genieBen. 19.00 Uhr Cocktails @ Ruby Luna

GenieRt galaktisch gute Drinks in der Hotelimmobilie des Jahres

Sl S P ITIRAELS 20211 Die Aufbruchstimmung ins Weltall der 50er/ 60er Jahre

Adresse: Hotel Ko 59 Diisseldorf, The Golden, Konigsallee 59, spiegelt sich in allen Bereichen des denkmalgeschiitzten Geb&udes
40215 Diisseldorf wider. Winzer Markus Bruker geht vor Ort mit euch auf eine kulina-
Weitere Informationen: https://www.hommage-hotels.com/ rische Reise und fiihrt durch sein Sortiment von kdstlichen Bio-Wei-
hotel-koe59-d Idorf/kulinarik/the-gold nen aus internationalen Rebsorten. Abgestimmte Snacks und tolle
Live Musik runden das Erlebnis vor Ort ab. Unterschiedliche Speci-
Mo., 20.3. A Taste of Portugal: Fado trifft Wein bei Cave Tapas als auf der Getrankekarte warten nur darauf, von euch ausprobiert
18.00 Uhr bis Erleben Sie ein Stiick portugiesischer Lebensfreude in Diisseldorf! zu werden. Ein entspannter Abend in unserer gemiitlichen Hotelbar,
20.30 Uhr Begeben Sie sich auf Entdeckungsreise, begleitet von hervorragen- um einen groRartigen Messetag ausklingen zu lassen.
TSI \c/l\;:n_Wemen. von d'e_r Difinz d_o Yielllco im Douro SEAE zy e 29<€ inkl. ausgewahlter Weine, passender Snacks und Special-
einbergen von Félix Rocha im Raum Lissabon. Unsere traditionel- Cocktail
21.00 Uhr bis le Fado-Musik wird Sie auf dieser gastronomischen Reise begleiten.
23.30 Uhr Lassen Sie sich mit allen Sinnen nach Portugal entfiihren! Adresse: Ruby Luna Hotel & Bar, Kasernenstr. 39, 40213 Diisseldorf

(second sitting) Kartenverkauf und Reservierung unter: events@ruby-hotels.com

S0 O R AR SR ) 8 U U Py Weitere Informationen unter: https://www.ruby-hotels.com

Adresse: Cave Tapas, Erkrather Str. 218h, 40233 Diisseldorf

Reservierung unter +49 211 87931270 oder cavetapas@freenet.de 49 Mo., 20.3. Georgischer Genussabend im Restaurant Pepella
Weitere Informationen unter http://www.cave-tapas.de/ 19.00 Uhr Erleben Sie einen auBergewdhnlichen Abend im traditionellen
georgischen Restaurant Pepella! Verkosten Sie georgische Weine
46 Mo., 20.3. .smellslikewinelovers” @ FETT Weinbar und genieen Sie dazu eine ,Supra”, was lbersetzt ,Festmahl”
18.00 Uhr bis Wahlberlinerin Maren Merken ist dem/der ein oder anderen bedeutet, mit vielféltigen Vor-, Haupt- und Nachspeisen. Vor Ort
2.00 Uhr vielleicht von Instagram unter dem Alter Ego @theblondewinelover anwesend ist der georgische Winzer Irakli Svanidze, der seine
bekannt. Die gebiirtige Diisseldorferin schenkt an diesem Abend hochwertigen Bio-Weine vorstellt.
bei uns das ein oder andere Glas aus —und kommt nicht allein. 75
Im Gepéck: ihr neuer Chardonnay-Sekt ,,smellslikewinelovers”, e
der gemeinsam mit Winzerin Theresa Breuer, lllustratorin Marie Adresse: R ant Pepella, Augl 30, 40477 Diisseldorf
Bertsch und Gastronom Erkan Ular entstanden ist. Reservierung unter: +49 176 31705499
Weitere Informati pepella-d Idorf.eatbu.com

kostenfrei

Adresse: FETT Weinbar, Hunsriickenstr. 16-18, 40213 Diisseldorf
Weitere Informationen: Instagram @fett.weinbar
und @theblondewinelover




DATUM/UHRZEIT VERANSTALTER/ORT/PROJEKTBESCHREIBUNG

Mo., 20.3.
50 ab 19.30 Uhr

Mo., 20.3.
51 20.00 Uhr

52 Di., 213.

19.30 Uhr

Ferrand Night @ The Paris Club

Genielen Sie bei einzigartig spektakuldrer Aussicht Drinks mit dem
besonderen franzdsischen Spirit. Maison Ferrand und die Bar The
Paris Club im 17. Stock des 25hours Hotel Das Tour kredenzen an
diesem Abend leckere Drinks mit Plantation Rum, Citadelle Gin und
Ferrand Cognac.

10-15€ pro Cocktail

Adresse: 25hours Hotel Das Tour, The Paris Club, Louis-Pasteur-
Platz 1, 40211 Diisseldorf
Weitere Informationen: www.ferrand-spirits.de

Elsass zu Gast bei La Passion du Vin

Jéréme Neumeyer betreibt in dritter Generation das Bio Weingut
Domaine Neumeyer in Molsheim, Elsass. Er steht exemplarisch fiir
die neue Generation Winzer, die sich fiir Qualitdt und Nachhal-
tigkeit im Weinberg entschieden haben. Die klassischen Elsdsser
Rebsorten wie Riesling, Gewiirztraminer & Co. interpretiert er neu.
Wir freuen uns auf einen kurzweiligen Ausflug in die Weinberge, bei
dem die Grand-Cru-Lagen natiirlich auch ihren Platz haben.

20<€ inkl. aller Weine und Snacks

Adresse: La Passion du Vin, Alt-Niederkassel 71, 40547 Diisseldorf
Reservierung unter: +49 211 9542745 und info@lapassionduvin.de,
max. 16 Teilnehmer

Weitere Informationen: www.lapassionduvin.de

Siidafrika entdecken in der Alten Weinschenke

Pampels Vinotage veranstaltet an diesem Abend gemeinsam

mit Steffi Layer vom Weingut Diemersdal aus Siidafrika einen
kulinarischen Streifzug mit Weinbegleitung. Sie verkosten neun
tolle siidafrikanische Weine aus unterschiedlichen Rebsorten und
dazu korrespondierende Speisen. Tauchen Sie ein in die Welt der
siidafrikanischen Premium Weine des Weinguts Diemersdal! Wir
freuen uns auf einen informativen und geselligen Abend mit Ihnen.

69<€ inkl. Weinproben, 6-Gang-Degustationsmenii, Brot, Wasser
und Kaffee.

Adresse: Alte Weinschenke, Hauptstr. 23, 40668 Meerbusch
(Lank-Latum)

Reservierung unter: +49 2150 9638000

oder info@pampels-vinotage.de, begrenztes Kontingent.
Weitere Informationen bei Pampels Vinotage: +49 172 2700909

Bitte beachten Sie,

dass der Besuch der Messe ProWein
ausschlieBlich Fachbesuchern vorbehalten ist.

.ProWein goes city” richtet sich gezielt an alle
Weinliebhaber und Weinliebhaberinnen.

Die Messe Diisseldorf GmbH und die Destination

Diisseldorf haben ,,ProWein goes city” initiiert, sind
aber nicht selbst Veranstalter der einzelnen Events

und daher auch nicht haftbar zu machen.



ProWein
goes cily.

steht fiir erlesene Weinmeniis, Weinprasentationen
oder Weinproben. Ausgesuchte Partner aus
Gastronomie, Hotellerie und Weinfachhandel
gestalten erlebnisreiche Genuss-Events in Diisseldorf
und Umgebung. Machen Sie sich ein Bild von

dem umfangreichen kulinarischen, kulturellen

und touristischen Angebot.

Wir empfehlen Ihnen eine Reservierung,
da die Platze limitiert sind!

Mehr Infos unter: www.prowein-goes-city.de
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Spirit of Avant-Garde DUSSELDORF

DESTINATION
Diisseldorf

Messe Diisseldorf GmbH
Postfach 101006 _40001 Diisseldorf _Germany M
Tel. +49 211 4560 01 _Fax +49 211 4560 668 esse

www.messe-duesseldorf.de Diisseldorf



